[ OURNISSCURS
| OCALI/:

Orizon est une rencontre entre un territoire et celles et ceux qui le font vivre. Nous
en révélons les saveurs avec respect, précision et passion.

Nous remercions chaleureusement celles et ceux qui font vivre cette cuisine:

[AURCNT BAY SSCNIOI . Torréfacteur café
BRASSCRIC DCS 2 CAPS, Biere, whisky, gin
MAISON POIRC | . Artisan siropier

TRCSORS DUPUITS DU SART. canard, foie-gras
MAISON BRCTORT. Pain

[T CUR DC SCL DCS 2 CAPS, set

IC DAVID. Haddock, poutargue. .

CHARICS CANON. couteaux a viande en coquillages recyclés
DISTI T CRIC PCRSYN. Genievre de Houlle
NATHALIC T OUIS. safran de marck

CSCARGO TICRC DU CHOOUC . escargot
MARTIN, saint-Jacques, langoustine, seiche..

PHILIPPC OLIVICR. Fromage

O rizon



CALANOUC

O Vagues 96

Bocul

Ail des ours, sarrasin, huitres

Seiche

Asperge blanche, cidre, petit épeautre

[ angoustine

Carotte de Tildhes, pomelo, Maltaise

Rouget barbet

Souvenir de bouiilabaisse en mer du Nord

Canard

Choux rouge, oignons, baie de geniévre

[ rosage de laregion Philippe Olivier

(Supplément 13€)

Citron

Meringue, gingembre, mélisse

Poswane verte

Kiwi, Chartreuse, algues Wakamé

O rizon

Tout plat t fait a partir de produits frais, d tp pal t1
Viandes d’origi francg
rix nets os, service col
La liste des allerg est disponible d d



MARCE

SN —_
4 \agues 72

Bocul

Ail des ours, sarrasin, huitres

Seiche
Asperge blanche, cidre, petit épeautre

Ou
Glanbas

Carotte de Tilques, pomelo, Maltaise

Rouget perlon
Souvenir de bou{ilabaisse en mer du Nord

Ou
Canard

Choux rouge, oignons, baie de genievre

[ ronagde de laregion Philippe Olivier

(Suppiément 13€)

Citron

Meringue, gingembre, mélisse

Powae verte

Kiwi, Chartreuse, algues Wakamé

O rizon

Tout nos plats sont faits maison a partir de produits frais, de saison, et principalement locaux.
Viandes d’origine frangaise.
Prix nets en euros, service compris.
La liste des allergénes est disponible sur demande.



OPAL C

D Nagues So

Bocul

Ail des ours, sarrasin, huitres

Oul

Seiche

Asperge blanche, cidre, petit épeautre

Rouget perlon

Souvenir de bouillabaisse en mer du Nord

Oul

Canard

Choux rouge, oignons, baie de geniévre

[ ronage de laregion Philippe Olivier

(Supplément 13€)

Powae verte

Kiwi, Chartreuse, algues Wakamé

O rizon

Tout nos plats sont faits maison a partir de produits frais, de saison, et principalement locaux.
Viandes d’origine frangaise.
Prix nets en euros, service compris.
La liste des allergénes est disponible sur demande.



